
JANINA       BATEAU
JANINA SANDO 
WAGYU CLUB 
Pan brioche suave, tostado en 
mantequilla, con solomillo de wagyu 
australiano, cebolla caramelizada y 
mostaza picante. Servido con boniato 
crujiente casero y mayonesa  
de trufa fresca

TEMPURA DE  
LANGOSTINOS PICANTES
Langostinos crujientes en tempura ligera, 
acompañados de una salsa cremosa y 
picante de yuzu. Servidos sobre un lecho 
de lechugas baby salteadas

BOUILLABAISSE  
ESTILO JANINA
Exquisita sopa al estilo francés, preparada 
con una cuidada selección de mariscos 
frescos. Acompañada de pan templado  
al horno y la tradicional salsa “Ryuille”

32.00 €

20.00 €

23.00 €

28.00 €

24.00 €

18.00 €

34.00 €

PACCHERI RIGATI 
Pasta en una cremosa salsa de bogavante  
con tomates cherry mallorquines y trozos  
de bogavante, sazonada con sal de vino tinto 

SÁNDWICH CLUB DE POLLO 
Pollo a la parrilla con lechuga fresca, tomate, 
cebolla roja, guanciale crujiente y salsa 
ahumada. Acompañado de patatas fritas y 
nuestra exclusiva mayonesa de kimchi casero

CURRYWURST 
Bratwurst tradicional alemana con la salsa curry 
especial del chef, acompañada de gajos de patata 
rústica, caseros y crujientes 

CURRYWURST & CHAMPAGNER 
Bratwurst tradicional alemana con la salsa  
curry especial del chef, acompañada de gajos 
de patata rústica, caseros y crujientes –  
perfecto para combinar con una copa  
de Moët & Chandon Rosé

OSTRAS GUILLARDEAU N°2
Ostras frescas de calidad premium, servidas sobre  

hielo en exclusivas y cuidadas variedades

CAVIAR (SELECCIÓN JANINA)
Servido sobre hielo, con blinis de trigo, crème fraîche, cebolla roja finamente picada,  

y claras y yemas de huevo duro cuidadosamente separadas

OSTRAS AL ESTILO JANINA 
Ponzu de mango • Granizado de pepino 
y lima • Gajos de limón, sal marina y 
pimienta negra recién molida • Crujientes 
caseros de alga nori

GOLDEN QUEEN
50 g			   220.00 €

125 g			   480.00 €

250 g			   980.00 €

BELUGA DI VENETO
50 g			   375.00 €

125 g			   830.00 €

250 g			   1.690.00 €

OSTRAS CON CHEDDAR
Ponzu de mango • Limón, sal marina y 
pimienta negra recién molida • Pan rústico 
de pumpernickel tostado • Coronadas con 
queso cheddar curado de sabor intenso

OSTRAS NATURE
Ostras frescas de calidad premium, 
servidas simplemente con limón, sal 
marina, pimienta negra recién molida 
y pan rústico de pumpernickel

12.00 € por unidad






