JANINA SANDO
WAGYU CLUB

Zartes A5-Wagyu-Tenderloin in gebuttertem

32.00 €

Briochebrot, verfeinert mit karamellisierten
Zwiebeln und wiirzigem Senf. Serviert mit
hausgemachten, knusprigen StBkartoffeln
und frischer Truffelmayonnaise

CHICKEN CLUB SANDWICH

Gegrillte Hahnchenbrust mit frischem Salat,

2400 €

Tomaten, roten Zwiebeln, knusprigem Guanciale
und rauchiger Sauce. Serviert mit goldgelben
Pommes frites und unserer hausgemachten

Kimchi-Mayonnaise

PACCHERI RIGATI
MIT HUMMER

Grof3ziigige Réhrennudeln in einer samtigen

28.00 €

HummersofBe, kombiniert mit mallorquinischen
Cherrytomaten, zarten Hummerstticken

und Rotweinsalz

A LA JANINA

Mit Mango-Ponzu, Gurken-Limetten- CRUNCH
Granita, frischen Zitronenspalten,
Meersalz, grobem Pfeffer und knusprigen

hausgemachten Algencrackern und Cheddar

GUILLARDEAU AUSTERN N°2

Serviert auf Eis — wahlweise in exklusiven Varianten
12.00 € pro Stiick

OYSTERS & CHEDDAR

Mit Mango-Ponzu, Zitrone, Meersalz
und Pfeffer, Pumpernickel mit Butter

JANINA & BATEAU

JANINA-BOUILLABAISSE

Fein abgestimmte franzosische Fischsuppe mit einer
Auswahl an frischen Meeresfriichten. Serviert mit
ofenwarmem Brot und klassischer ,,Ryuille-Sauce”

TEMPURA-SPICY-GARNELEN
Knusprige Garnelen in einem leichten Tempurateig,
serviert mit einer cremigen, wiirzigen Yuzu-Sauce.
Angerichtet auf einem Bett aus sautiertem Baby-Salat

CURRYWURST

Traditionelle deutsche Bratwurst in der Signature-
Currysauce des Kichenchefs, dazu knusprige
hausgemachte rustikale Kartoffelspalten

CURRYWURST & CHAMPAGNER
Traditionelle deutsche Bratwurst in der Signature-
Currysauce des Kiichenchefs, dazu knusprige,
hausgemachte rustikale Kartoffelspalten — perfekt
kombiniert mit einem Glas Moét & Chandon Rosé

NATURE-AUSTERN

Frische Premium-Austern, pur

mit Butter und Cheddar

¥ ) KAVIAR - JANINAS SELEKTION

GOLDEN QUEEN

50g 220.00 €
125 ¢ 480.00 €
250 g 980.00 €

Auf Eis présentiert, serviert mit Buchweizen-Blini, Créme fraiche, fein gehackter
roter Zwiebel sowie separat angerichteten Eiweif3 und Eigelb

BELUGA DI VENETO

50 g 37500 €
125¢ 830.00 €
250 g 1.690.00 €

2300 €

20.00 €

18.00 €

3400 €

serviert mit Zitrone, Meersalz, frisch
gemahlenem Pfeffer, Pumpernickel




RESTAURANTE






